KLP NW HS –Chemie 6.2

Zum UV 6.2 „Speisen und Getränke“ des schulinternen Lehrplans 

– Mit einem Fachwörterglossar trainieren


Fachbegriffe zum Thema „Speisen und Getränke“ benutzen

FACHBEGRIFFE

1. Reinstoff – 2. Trennverfahren – 3. Emulsion – 4. Lösung – 5. Destillieren ​– 6. Ab​gießen – 7. Absetzen – 8. Magnettrennung – 9. Stoffgemisch – 10. Feststoff – 11. Suspension – 12. Filtrieren – 13. Zentrifugieren – 14. Magnettrennung – 15. Ge​menge – 16. Eindampfen – 17. Sieben - 18. Windsichten – 19. Dekantieren – 

20. Kristallisieren

Arbeitsaufträge: EA: Einzelarbeit    PA: Partnerarbeit
EA: 

1. Im Speicher findest du einige wichtige Fachbegriffe zum Thema „Speisen und Getränke“. 

Tipp: Teilen die Begriffe mit deiner Partnerin/deinem Partner gerecht auf. 

b) Suche deine dir zugeteilten Begriffe im Fachwörterglossar deines Chemie-Buchs und ergänze eventuell weitere, dazu passende Begriffe. 

PA: c) Erläutere die Fachbegriffe anschließend deiner Partnerin/deinem Partner.

PA:

2. Jetzt geht es um die Details von Reinstoffen und Stoffgemischen.

a) Erklärt euch gegenseitig, worin sich Reinstoffe und Stoffgemische unterscheiden.

b) Nennt verschiedene Fachwörter für die unterschiedlichen Stoffgemische und er​klärt euch die Unterschiede. 

c) Erklärt euch danach, welche Methoden sich für die Trennung welcher Stoffgemische eignen. 

EA: 

d) Zeichne dazu mit deiner Tischnachbarin/ deinem Tischnachbarn ein Schaubild und verwende dabei die Fachbegriffe. 

e) Übe einen kleinen Vortrag zum Thema „Speisen und Getränke“, in dem die Fach​wörter vorkommen.

PA: 

3. Erläutert euch gegenseitig euer Schaubild. Begründet dabei mithilfe der folgenden Satzanfänge eure Anordnung: „Bei Müsli handelt es sich um ein Gemenge, weil…“ / „Du erkennst eine Suspension dar​an, dass …“. / „Man kann Suspensionen trennen, indem …“ / „Man kann manche Gemenge durch Magnettrennung trennen, weil …“

TIPP:

· Zeichne Pfeile in dein Schaubild und beschrifte sie. (z.B. →  ↕  +)

· Kreise wichtige Fachbegriffe mit unterschiedlichen Farben ein Farben.
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Nicht alle Chemie-Bücher der Jahrgangsstufe 6 erklären den Begriff ‚Windsichten’, deshalb als Ergänzung folgendes Hilfe-Kärtchen:
	Windsichten

Beim Windsichten werden Teilchen oder Partikel verschiedenen Gewichtes durch den Wind oder einen Luftstrom getrennt.

Ein einfaches Beispiel ist die Trennung von Spreu vom Weizen. Die Spreu fliegt mit einem Luftstrom oder dem Wind davon, weil sie sehr leicht ist, und der Weizen bleibt liegen, weil er schwerer ist.


Kompetenzerwartungen


Kompetenzerwartungen des Lehrplans�Die Schülerinnen und Schüler können … �
Verbindliche Absprachen zu Inhalten�
Verbindliche Absprachen zum Unterricht�Die Schülerinnen und Schüler sollen … �
�
einfache Trennverfahren für Stoffe und Stoffgemische beschreiben. (UF1)


Ordnungsprinzipien für Stoffe nennen und diese aufgrund ihrer Zusammensetzung in Stoffgemische und Reinstoffe einteilen. (UF3)�
Auslesen, Sieben, Dekantieren, Zentrifugieren, Eindampfen, Filtrieren, Lösen und Kristallisieren


Zucker und Salz als Reinstoffe, Müsli, Brausepulver als Gemenge, Pfannenkuchenteig als Suspension, Milch und Mayonnaise als Emulsion, Tee, Cola, Salzwasser als Lösungen�
alltägliche Stoffe und Haushaltsgeräte einbeziehen, evtl. im Klassenzimmer oder der Küche arbeiten


Verschiedene Lebensmittel und Zubereitungen mit chemischen Fachbegriffen klassifizieren und begründet gegeneinander abgrenzen


�
�



Hinweise zum Umgang mit diesem Material


Im Verlauf des Unterrichtsvorhabens „Speisen und Getränke“ haben Schülerinnen und Schüler ein Fachwörterglossar angelegt. Die Übung dient der Sicherung wichtiger Fachbegriffe. Die Übung dient gleichzeitig der Sprachförderung durch gezielten Einsatz von Satzbaumustern und kann als Vorbereitung auf nachfolgende Kurzvorträge genutzt werden.








