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Inhaltsfeld: 
Stoffe und Stoffeigenschaften
Kontext: 

Speisen und Getränke

Versuche planen und durchführen   (E4, E5)


Hier könnt ihr arbeitsteilig vorgehen. Eure Gruppe hat die Aufgabe:

Wir vergleichen Rückstände von Getränken mit den Sinnen
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Versuchsbeschreibung:

1. Messt 10 ml von jedem der unten genannten Getränke in einem Messzylinder ab.
2. Schüttet die Flüssigkeiten in je eine Abdampfschale.(Hülle eines Teelichtes)
3. Erhitzt nacheinander vorsichtig bei kleiner Flamme über dem Brenner.(Sektkorkenbrenner)
4. Erhitzt nur so lange, bis keine Flüssigkeit mehr zu sehen ist. Der Rückstand darf nicht dunkler werden.
5. Lasst die Schalen abkühlen und prüft dann mit allen Sinnen. Tragt das Ergebnis in die Tabelle ein.
Versuchsbeobachtung:


	Getränk
	Aussehen
	Geruch
	Geschmack
	Tastergebnis

	Sprite


	
	
	
	

	Sprite light


	
	
	
	

	Apfelsaft


	
	
	
	

	Orangensaft


	
	
	
	

	Mineralwasser


	
	
	
	


Versuchserklärung:

Welche Inhaltsstoffe konntest du mit deinen Sinnen erfassen? Schreibe sie auf.
________________
    
 _______________

_______________

________________

_______________

_______________
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Für schnelle Füchse:
Mit einer „Sehhilfe“ kann man oft noch manche Geheimnisse von Stoffen entdecken. Untersuche die Rückstände auch mit einem passenden Vergrößerungsgerät. 
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Sicherheitsvorschriften:


Regeln zum Umgang mit dem Bunsenbrenner beachten


alle Versuche mit Feuer nur auf feuerfester Unterlage


Löschmittel bereit halten (Sand, Behälter mit Wasser) 


Schutzbrille tragen!








Sinus-Gruppe Arnsberg

27.11.2012
R. Fölting, C. Nießen

